
 
 
台湾風やきそば（蔬菜炒伊府麺） ￥９０８ 

                          伊府麺を使用。屋台風。 

☆あんかけ焼そば（什景炒麺）   ￥９０８ 
          海鮮、肉、野菜と具だくさんのあんかけ。 

瀘川塩焼きそば（瀘川炒麺）    ￥９１７ 
やわらかい味に仕上げたソバをお楽しみ下さい。 

天津飯     ￥８２５    ☆チャーシュー炒飯（什錦炒飯）  ￥８１５ 
   ふんわり蟹玉のあんかけご飯です。       自家製煮豚が味と香りのきめて！ 

五目入りおこげ（什錦鍋吧）   ズワイ蟹入りレタス炒飯（生菜蟹炒飯） 
香ばしさがたまらない人気の海鮮入りおこげ！  レタスを加え、あっさりと仕上げた本格炒飯。      

￥１,５３０                         ￥８５２ 

☆特製坦々麺     ￥７３０   あっさり葱湯麺（葱絲湯麺）   
（白胡麻 or黒胡麻、 ご飯付き￥８１５）                     ￥６９０ 
自家製胡麻ペーストで濃厚かつセサミンたっぷり。  自家製チャーシューと葱たっぷりの醤油系湯麺。 

海鮮冷麺 （夏季のみ） ￥９０８ 
自家製ごまダレと良くまぜてお召し上がり下さい。 

☆汁なし担々冷麺 （夏季のみ） 

白胡麻 or黒胡麻    ￥９０８ 
  地場産野菜と自家製肉そぼろを良くまぜて召し上がれ。 

 

 

 

蟹爪フライ（炸螃蟹螯） ☆吊
つ

るし鶏
どり

（香炸吊鶏） 揚げ若鶏の特製ソース 
蟹の爪を海老すり身で包み      瀘川名菜骨付き鶏半身の            （油淋童鶏）   

揚げた贅沢な一品。              香味揚げ。            サクサクに揚げた若鶏の葱生姜ソース 

３本 ￥１,２６０        ￥１,３５５            ￥９２０ 

若鶏の唐揚げ（軟炸子鶏）      春巻（春捲） 

サクサク＆ジューシーな骨なし唐揚げ。      具材にこだわり丁寧に巻き上げた瀘川特製春巻。  

       ６ケ ￥７２０                              ３本￥５２０ 

印が多いほど辛くなります。 

麺麺麺・・・飯飯飯    

☆は料理長おすすめ料理です 

チチャャーーシシュューー炒炒飯飯  

黒胡麻担々麺 

揚揚揚げげげ物物物    ～ 炸 ～ 
 

あっさり葱湯麺 

ああんんかかけけ焼焼そそばば  

蟹爪フライ 吊るし鶏 揚揚げげ若若鶏鶏のの特特製製ソソーースス  

★税抜き価格表示です 


